PORT

Taylor’s Select reserve port

Taylor’s 10 year old tawny port

Taylor’s 20 year old tawny port

DESSERTWIUNEN PER GLAS

2012/2013 Muscat de Beaumes-de-Venise

2014

2010

Domaine de Durban

Delicate, rijke zoete wijn met hint van peer en abrikoos.

Petit Manseng, Domaine de Maubet

In de neus toets van honing en gedroogde abrikozen.

Lekker bij fruitsalade, romige desserts met aardbeien en frambozen.

Noble Taminga, Trentham Estate

Licht gouden kleur, met citrus en honing,.

4,50

7,00

11,00

7,00

6,00

6,00

Met hint van abrikoos en toffee. Fijn zoet zonder zwaar te zijn.

DESSERTS

Créme briilée, klassick gebrande vanille pudding

met vers gedraaid vanille-ijs

Cheesecake, cheesecake met Bastogne, cremeux van

passievrucht en roomijs van passievrucht

Banaan & karamel, gekaramelliseerde banaan,

melkchocolade en roomijs van karamel

Crépes Suzette, pannenkoekjes gevuld met créme suisse,

sinaasappelsaus en vers gedraaid vanille-ijs

Kaasbordje, 5 kazen geserveerd met notenbrood,

appelstroop en gedroogd fruit
Proeverij van 3 soorten zelfgemaake ijs

Dame blanche, zelfgemaakt vanille-ijs

met chocoladesaus en slagroom

10,50

10,50

10,50

12,50

14,50

7,50

10,50



